
 
C A F É  C O M M U N A U T A I R E  

 COUP DE COEUR  

 

 
12, rue Préfontaine Ouest 

Ste-Agathe-des-Monts 
Tél. : 819-217-5728 

 

2  sep tembre  2025  

Poste  :  Chef ( fe )  de  cuis ine .  

Lieu de travail : Sainte-Agathe-des-Monts. 

Un organisme en plein essor qui est réputé pour avoir un accueil bienveillant auprès 

d’humains et d’humaines diversifiées. Notre mandat est de répondre à leurs besoins de 

base en leur offrant un bon repas et des activités occasionnelles, mais aussi d’être à 

l’écoute de leurs besoins plus profonds de reconnaissance, de soutien, d’empathie et 

d’acceptation. 

Responsabilités générales : Sous la supervision du directeur 

Volet opérationnel 

• Planifier la conception des repas. 

• Fournir l’horaire du menu mensuellement. 

• Préparer les repas complets du jour. 

• Superviser l’aide à la cuisine et les opérations.  

• Achats hebdomadaires de la nourriture, des fournitures et du matériel. 

• Tenir propre l’environnement de la cuisine et les aires de travail. 

Volet stratégique 

• Répondre aux besoins de nos membres selon la mission, la vision et les valeurs 

du Café; Accueil / Disponibilité / Écoute / Empathie. 

• Créer une synergie créatrice avec les invités afin de se démarquer au niveau de 

notre service. 

Volet gestion 

• Gérer le budget des achats alimentaires et fournir les pièces justificatives. 

• Tenir l’inventaire de la nourriture, des fournitures et du matériel. 

• Procéder, s’il y a lieu, à la formation du personnel en cuisine. 
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Prérequis pour l’emploi : 

✓ Expérimenté-e à la préparation de repas pour un groupe d’environs 45 à 50 

personnes quotidiennement. 

✓ Connaissance au niveau de la manipulation des aliments. (Mapac) 

✓ Être confortable avec des personnes ayant des réalités diversifiées (Personne en 

situation d’itinérance, groupe du Flores etc.) 

Les atouts : 

 Être dynamique et avoir une aisance naturelle avec les gens. 

 Créativité. 

 Avoir le sens de l’initiative. 

 Être emphatique et discret/discrète. 

 Être organisé-e, autonome et responsable. 

 Avoir ou désirer une formation de premiers soins. 

Horaire : Poste permanent à temps partiel 

• Service des repas Les jeudis et vendredis 8h30 à 15h00. 

• Période d’achats les mercredis. 

• Allocation pour l’essence. 

• Deux semaines payées dans la période des fêtes.  

• Présentement, fermé juillet et août (Possibilité future d’ouverture à l’année). 

Date d’entrée en poste : Début septembre 2025 

Salaire : selon l’échelle salariale en vigueur et l’expérience. 

Nous cherchons une personne qui souhaite s’investir, s’enraciner pour s’épanouir dans 

un milieu de vie rempli de plaisir et stimulant. 

Faire parvenir votre curriculum vitae et une lettre de présentation au directeur Normand 

Lambert, par courriel cafecoupdecoeur2@outlook.com. Seules les candidatures retenues 

seront contactées. 
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